Speisenkarte

Suppen
Hochzeitssuppe mit reichlich Einlage 8 €

g Waldpilzcremesuppe mit Pilzeinlage und Sahnehaube 8 €

g Kiirbiscremesuppe mit Sahnehaube, Kiirbis- kernen & Ol 8 €

Vorspeisen
Bruschetta, gerostete Baguettescheiben mit Tomatenwiirfel,

Knoblauch, Oliven6l und Pamesankase 9 €

g Vorspeisensalat 5¢
g - mitin Butter geschwenkten Champignons 9 €

g - mit gratinierten Ziegenkasetalern, getrockneten Aprikosen
und in Butter geschwenkten Krauterseitlingen 13 €

Bunte Gemiisepfanne &
g knackiges frisches Gemuse, in der Pfanne serviert mit wirziger Sauce 17,6 €
Upgrade - mit frisch angebratenen Hahnchenbruststreifen zzgl. 4,4 €

Pasta
s Tagliatelle Verdure, in Olivendl &
mit mediterranem Gemuise, Champignons, Parmesanspanen

und einem Salatteller mit Vinaigrette 17,7 €

Schwein & Gefliigel

s Schweineschnitzel mit Pommes frites und frischen Salaten ... 18,3 €

s ... "Jager Art" - mit frischen Champignons in Rahm zzgl. 4,4 €
s ... "Zigeuner Art" - mit Paprikasauce zzgl. 4,4 €

s Hahnchenbrustfilet, paniert im Sesammantel,
mit Mangosauce, frischen Frichten, Basmatireis und Salatteller 23,8 €

Mixed Grill

g Champignonpfanne, verschiedene Steaks von

Schwein, Rind & Gefliigel, mit frischen Champignons,
Rostitaler und Bohnenbiindchen 29,7 €

s = seniorengericht moglich, abziglich 3,- / g = glutenfrei / 22 = vegetarisches Gericht



g Grofe Grillplatte "Ratsklause Spezial"

verschiedene Steaks vom Schwein, Rind, Gefligel,
Kalb & Lamm, Steaksauce, Pommes und Salatteller 33 €

Kalb & Rind

s Wiener Schnitzel vom Kalb, mit Zitronenscheiben,
Preiselbeeren, Bratkartoffeln und Salatteller 29,3 €

g Kalbsbackchen auf Portweinsauce,
mit Rostitalern und frischem Gemuse 31,8 €

s Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons in Rahm,
mit Rostitalern und Salattteller 29,2 €

g Argentinisches Rumpsteak (>220g) mit hausgemachter Kriuterbutter,
frischen Champignons, Bohnenbiindchen und Bratkartoffeln 33 €

g Argentinisches Pfefferrumpsteak (>220g)
mit griner Pfeffersauce, Kartoffelrdsti und Salatteller 33 €

g Argentinisches Rinderfilet (>220g) mit Sauce Bearnaise,
Rostitaler und frischem Gemuse 43 €

Aus dem Meer
s Lachsfilet in Butter gebraten, auf Blattspinat (glutenfrei moglich)
mit Hollandaise, dazu Salzkartoffeln 31 €

Zanderfilet in Butter gebraten, mit Champignons, (glutenfrei méglich)
frischem Gemiuse und Petersilienkartoffeln 32 €

s g Scampi Pfanne "mediterran" - Scampis (ohne Schale) mit Zwiebeln,
Tomaten- Zucchinigemuse in Knoblachkrauterbutter und Reis 32,3 €

Wildgerichte
s g Hirschkalbskeule mit Wacholderrahmsauce, Kriuterseitlingen,
Apfelrotkohl, Preiselbeerbirne und Kroketten 28 €

s g Ente vom Hof Kollmer - Heidkamp mit Kroketten und Kohlgemiise 28 €
Freitag - Sonntag

(far Gruppen auf Vorbestellung auch in der Woche oder aulRer Haus moglioch)

Fiir Umbestellungen wird ein kleiner Aufpreis von 2 € berechnet.



Kindergerichte

Prinz und Prinzesschen 2
Tagliatelle mit Tomatensauce 9,8 €

Donald Duck
6 Chicken Nuggets mit Pommes frites rot / weiR 10,8 €

Balu der Bar
kleines Schweineschnitzel mit Pommes frites rot / weill 12,1 €

Omas Reibekuchen (3 Stiick) mit Apfelmus 9,5€ 2

Spongebob

ein Schweinemedaillon auf Rahmsauce, mit Gemuse und Kroketten 13,3 €

Rauberteller - Tellerundbesteckzumrdubernbeideneltern 0 €

Desserts

Tagesdessert 5¢
Affogato al cafe, 1 Kgl. Vanilleeis mit Espresso 5,2 €
Gemischtes Eis mit Sahne 3 Kugeln Eis (Vanille, Erdbeer, Schoko) 6,8 €

Kleiner Otzi 2 Kugeln Vanilleeis mit karamelisierten
Klrbiskernen, Kiirbiskernol und Sahne 6,8 €

Vanilleeis mit frischen Friichten
2 oder 3 Kugeln Vanilleeis mit frischen Friichten und Sahne 8,2 €

Eis mit Hei3 - 2 oder 3 Kugeln Vanilleeis
- mit heifBen Himbeeren und Sahne 8,4 €

Walnussbecher, 2 oder 3 Kugeln WallnuBeis mit Schokosauce,
Krokant, gerdsteten Kiirbiskernen und Sahne 8,9 €

Spekulatiusparfait
mit Karamellsauce und Wintergeback 9,2 €

Creme brulee, mit Himbeersauce und frischen Friichten 8,6 €

Tartufo, italienische Eisspezialitit
mit Schokolauce und frischen Friichten 7,3 €

s = Eisbecher auch mit zwei Kugeln moglich



